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pA§DQR|NATA DEGVINA
IZGATAVOSANAS TEHNOLOGIJA
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Pasdarinats degvina tipa dz€riens — kandza ir alkoholu saturosu skidrumu
partvaices produkts.

Kandzas dariSana Krievija 1pasi izplatijas jau 15.—16. gadsimta. Nedaudz
velak krievu muiznieki So maku ieveda arT Latvija. Tomér $kiet, ka vieni no
pirmajiem latviesu valoda iespiestie §a procesa plasaki apraksti un destilg-
Sanas aparatu attéli ievietoti 1904. gada Vecmilgravi dibinatas pretalkohola
biedribas «Ziemelblazmay izdevumos.

Pretalkohola biedribas «Ziemelblazmay» 20. gadsimta sakuma izdotaja
gramata «Dzidrais avots. Lasama gramata atturibas veicinasanai skola un
maja» rakstits:

«Caur riigsanu tiek cukuru saturosi $kidrumi parvérsti alkoholiskos. Sa-
dai parveido3anai tom@r ir zinamas robezas. Skidrums var biit Joti bagats ar
cukura vielam, riigSana tomer mit&jas, ja alkohols iztaisa no visa skidruma
16%, kaut ar1 buitu vel Joti daudz cukura jaizraudzg. 16% alkohola ir diezgan,
lai nonavétu rauga sénites, kuras cukuru iznicina. No dienvidus vinogam,
kuras saldakas par mtisu vinogam, dabil vinu ar loti lielu alkohola daudzu-
mu. Sis stiprais vins pie tam ir loti salds, jo vina ir loti daudz neizraudzéta
cukura. Ja nu grib&tu kadu skidrumu dabiit stipraku par 16% alkohola, tad
vajag alkoholiska skidruma @ideni no alkohola skirt. ST skirSana ir viegli ie-
sp&jama, kaut gan Sie arT nav viens no otra ta izSkirami ka pupas no zirpiem.
Alkohols pie 78° siltuma parvérsas garainos un aizlido projam. Udens tik pie
100° sak varities. Ja vins tiek stipri sakarséts, karstums aizdzen alkoholu un
kas pari paliekas ir galvena karta tidens. Kad So bégli grib dabit, tad vajag
vinu nokert tad, kad vins$ grib bégt.

Tas notiek $adi:

Traukam virst, kura silda alkoholisko Skidrumu, uzmauc ciesi sledzosu
cepuri; § cepure beidzas ar garu salocitu trubu. ST truba top vadita caur
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trauku, pilditu ar aukstu tideni. Lidojosiem alkohola garainiem ir jacelo caur
auksto trubu. Se vini sabiezé par pilieniem, tapat ka kad més siltu dvasu
uzptsam uz aukstu loga stiklu. Alkohola pilieni pie trubas iek§€jam sienam
satek kopa un tek iz trubas ka mazs avoting prieks tam ierikota trauka. Sadu
skiroSanu sauc par «dedzinasanuy. Prieks tam vajadzigais aparats tiek saukts
par «dedzinamo katlu» un cilvéks, kas So darbu dara, par «degi».

Lidz ar alkoholu izgaro arT idens. .. Dedzinatais tidens satur tuvu pie 50%
alkohola. Vins$ tiek nosaukts par degvinu jeb Snabi. Peéc dedzinatas auglu
sulas top arT nosaukts destilétais degvins...

Caur vairakkartigu destilésanu var panakt to, ka jaunraditais skidrums
satur€s arvienu vairak alkohola un mazak tidena. Kad viss tidens tada veida
ir iznicinats, tad m&s dabonam 100% tiro (absoltto) alkoholu. Vins ir
tidensskaidrs Skidrums, kurs viegli deg. Alkohola liesmai ir loti stiprs kar-
seSanas speks. Tatad alkohols ir 1sts «uguns tidens».

800. gada péc musu laika rekina tapa pirmo reizi Arabija Sis uguns
idens no vina izgatavots. Arabiesi nosauca vinu par alkoholu. Ari vakara
zemgs izmégindja to razotun o teuguns tdeni nosauca spiritus vini, t. i.,
«gars no vinay jeb, 1si sakot, vina gars...

Alkohols cilvékam loti labi noder, ja vins top lietots ka dedzinamais
materials. Daza amatniecibas nozare vins ir nepiecieSams. Ka arstniecibas
lidzeklis vins bieZi top lietots. ST lieto§ana ir uguns Gidenim skaisto vardu
ean de vie, t. 1., «dz1vibas Tidensy, atnesusi. P&c ilgaka laika bija jaatzist, ka
uguns tidens ir janosauc par «naves tideni», kurs cilvéka kerment pastrada
briesmigu postiSanas darbu. Ne tik vien miljoni cilvéku, pat veselas tautas
ir, uguns Gdeni baudidamas, aizgajusas boja.»

Lidzas aprakstam sniegts arT destiléSanas aparata attels:
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DestileSanas aparats

1. Katls prieks destilgjamo skid-
rumu uznpemsanas.

T

2. Lielaka truba prieks alkohola T
garainu sabiez&Sanas. i 3
3. Pievada truba prieks auksta
tdens.
4. Trauks prieks alkohola sanem-
Sanas.
5. Auksta Gidens novadama truba. N 5 O i S
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Laika gaita radies liels daudzums visdazadako kandzas recepsu, uzlabo-
jusies dz€riena kvalitate. Tom&r visa pamata joprojam ir tris vielas: cukurs,
raugs un tdens. Norigusu $o vielu maisijumu sauc par bragu. No tas ar
destilacijas aparata palidzibu iegist plasi pazistamo skidrumu, kura smarza
vien jau $kebina dusu. Tacu var iegtt kandzu praktiski pilnigi bez smakas,
turklat tadu, kas sekmigi aizvietos un biis pat paraka par veikala pirkto deg-
vinu un atstas jisu kabata griita darba nopelnitos latus.

Kandzu var gatavot no visdazadakajiem produktiem, kas satur cukuru
vai cieti. Var izmantot ogas un auglus, kas bagatigi aug jusu darza. Var iz-
mantot visus augu produktus, kas satur cieti, ar fermentu palidzibu parversot
to cukura.

I1fa un Petrova romana «Zelta tel$» Ostaps Benders krievu pieredzi kan-
dzas pagatavosana klasta arzemju ttristiem: «Kadu vien vélaties: kartupelu,
kviesu, aprikozu, miezu, zidkoka ogu, griku biezputras. Pat no parastas
taburetes var dzit kandzu. Daziem patik taburetietis. Var ar1 vienkarsu rozi-
nieti vai pliimieti. Vardu sakot, jebkuru no pusotra simta kandzas receptém,
kuras man zinamas.»

Tatad — ar ko sakt?

Vispirms jaatceras, ka pasdarinata degvina izgatavoSana ir sarezgits
tehnologisks process, daudzu komponentu mijiedarbiba, kas prasa stingri
ieverot temperatiras rezimu atseviskos posmos. Var izdalit $adus galvenos
procesa etapus:

1) izejvielas izvéle un sagatavosana,

2) raudzeSana,

3) destilésana,

4) kandzas attiriSana,

5) kandzas uzlaboSana, proti, noteiktu garSas TpasSibu, aromata, krasas

pieskirSana gatavajam produktam.

leverojiet, ka dulkaina kandza ar ne visai pattkamu smarzu un garsu ir
tehnologisko prasibu neievéro$anas rezultats viena vai vairakos procesos.

«Merkis attaisno [idzeklus» — §is teiciens ir pareizs kvalitativa degvina sa-
gatavosanas procesa. Turklat ar vardu «lidzeklus» jasaprot ne tikai materialie
ieguldijumi, bet arT stingra tehnologijas prasibu ievéroSana visos posmos.



%Q @\ Izejvielas izvéle un sagatavosana
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Var jau izveleties tiru cukuru, tacu tas var izradities visdargakais produkts.
Prakse liecina, ka galvenais kritérijs izejvielas izvel€ ir tas pieejamiba,
proti, cik ta izmaksas. Tapéc pieejamakie var biit citi produkti, piem&ram,
dazadi graudi, kartupeli, cukurbietes, augli un ogas. Izmantojamo produktu
salidzinaSanai ielukosimies tabula, kas rada, cik spirta vai degvina var iegiit

no viena kilograma izejvielas.

1. tabula
Izejviela legiitais legiitais
spirts, I/kg 40° degvins{ I/kg
Ciete 0,72 1,52
Risi 0,59 1,25
Cukurs 0,51 1,10
Griki 0,47 1,00
Kviesi 0,43 0,92
Rudzi 0,41 0,48
Prosa 041 0,88
Zirni 0,40 0,86
Auzas 0,36 0,76
Miezi 0,34 0,72
Kartupeli 0,11-0,18 0,35
Vinogas 0,09-0,14 0,325
Cukurbietes 0,08-0,12 0,21
Bumbieri 0,07 0,165
Aboli 0,06 0,14
Kirsi 0,05 0,121
Ozolziles 0,25 0,36
Kastani 0,26 0,37

Izmantota izejviela nosaka gatava produkta kvalitati. Ta, piem&ram, cu-
kurbieSu kandza nebiis piemérota smalka, augstvertiga degvina izgatavosa-
nai, toties labi noder€s vienkarSiem, asiem dz€rieniem, turklat to pasizmaksa
biis zema. Kartupelu kandzai bus labakas 1pasibas, tacu tas prasis papildu
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_\4@ @}9 Destilacijas aparati

Spirta ieglisanai majas apstaklos tiek izmantoti visdazadakie aparati ar
atskirigu galveno mezglu un detalu konstrukciju, ar dazadam specialam pa-
ligiericém, lai paaugstinatu spirta koncentraciju destilata un attirttu kaitigos
piemaisijumus un smarzas.

Visvienkarsakais destilacijas aparats (3.a zZim.) sastav no augsta kastrola,
kurs Iidz pusei piepildits ar bragu. Braga peld trauks, kura kondensgjoties
pilés kandza. Uz kastrola uzlikta bloda ar aukstu ideni. Blodas un kastrola
savienojums jahermetizg, piem&ram, ar miklu. Bragai sakarstot, spirtu sa-
turoSie tvaiki saskaras ar blodas auksto dibenu, kondensgjas un satek trauka,
kas peld braga.

Analogiska aparata uzlabots variants redzams 3.b zim&juma. KastrolT ie-
likts paliktnis, ko var izgatavot no tukSas konservu karbas. Paliktpa augseja
dala atrodas virs bragas [imena. Karba obligati jaizsit loti daudzi caurumi, lai
tvaiki to nedrebinatu. Uz paliktna novietots dzil$ trauks, kura diametrs ir ne-
daudz mazaks par kastrola iek$gjo diametru.

Sadas iekartas galvenais trikums ir tas, ka
bloda ar auksto tideni laiku pa laikam janoce],
lai izlietu uztverosaja trauka sakrajusos kandzu.
Sis trikums novérsts 3.c zZim&juma sniegtaja
varianta.

No pieejamiem materialiem uz atru roku var
sagatavot visai vienkarSu destilacijas iekartu
(4. zim.). Ta sastav no 10 litru un 3 litru stikla
burkam. Lielakaja burka kars€ bragu, mazako
burku izmanto par dzesé&taju.

Lielo burku piepilda Iidz pusei ar bragu un
ieliek Gidens vanna — bloda vai plata kastrolt
ar Gdeni, kuru kars€ uz elektriskas vai gazes

3. zim. Vienkarsako destilacijas aparatu shemas:
a — ar peldosu kandzas uztvergju; b — ar uztvergju,
kurs novietots uz paliktna; ¢ — ar destilata izvadu.

I — bloda; 2 — aukstais tidens; 3 — kandzas uz-
tvergjs; 4 —iztvaikotajs; 5 — braga; 6 — siltuma avots;
7 — paliktnis; 8 — caurulite.
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plits. Burku noslédz ar korki, kura ievietots termometrs un caurulite. Art
mazo burku noslédz ar korki, kura ir divi caurumi — savienotajcaurulitei
un izvadcaurulitei —, un apgaz otradi. Savienotajcaurulitei mazakaja burka
jasniedzas gandriz lidz augsai, pa to spirtu saturosie tvaiki nonak dzesetaja,
kondensgjas uz burkas sienam un tek uz leju. Lai efekts biitu lielaks, dze-
sétaju burku apskalo ar aukstu Gideni. Otra caurulite (9) nepiecieSama, lai
izlidzinatu spiedienu dzesétaja. Dala tvaiku, kas nav pasp&jusi kondensg-
ties, izpliidis pa $o cauruliti. Sos spirta tvaikus var uztvert, caurulites galu

4. zim. Destilacijas aparats no viegli pieejamiem materialiem:
1 — siltuma avots; 2 — paliktnis; 3 — trauks ar Gdeni; 4 — desmit litru burka;

5 — termometrs; 6 — savienotajcaurulite; 7 — Gdensvada krans; § — trTs litru burka;
9 —izvadcaurulite; /10 — izlietne.

5. attela sniegto konstrukciju raksturo kompaktums un atsevisko ele-
mentu viegla pieejamiba. Tas trikums ir visai nelielais razigums. Aparata
konstrukcija lauj destilét nelielus daudzumus (no 0,5 lidz 7 litriem) bragas
un aromatizéto Skidumu.

Uz azbesta tikla, kas iestiprinats stativa, novieto kolbu (3), kuras augsgjo
kaklinu noslédz korkis ar termometru. Caurule caur sanu kaklinu savieno
kolbu ar dzesé€taju, kuram ir auksta fidens pievads un izvads, ka ar1 savie-
notajcaurule (8) kondensata ievadiSanai uztvergja (9), kurs ievietots trauka
ar aukstu @ideni. Kolbu (3) lidz divam tresdalam piepilda ar destileSanai
paredzeto Skidrumu.
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5. zim. Kompakta destilacijas aparata shéma:

1 — stativs; 2 — azbesta tikls; 3, 9 — kolbas; 4 — termometrs; 5, 8§ — savienotacau-
rulites; 6 — dzesétajs; 7 — iidens pievads un izvads; /0 — trauks ar aukstu tideni.

Aparata uzlabota konstrukcija redzama 6. zimgjuma. Seit tiek izmantota
tidens vanna (1) un pilienu uztvérgjs (3). Udens vanna novieto kolbu (2),
kura ielikti keramikas gabalini, lai nodro§inatu bragas vienmerigu varisanos.
Pilienu uztvergja sakrajas Skidruma pilieni, kas izsviesti kopa ar tvaikiem,
un ieplust atpakal iztvaikotaja.

6. zim. Destilacijas aparata ar pielienu uztveérgju principiala shéma:
1 —udens vanna; 2 — kolba; 3 — pilienu uztvergjs; 4 — savienotajcaurule; 5 — dze-
setajs; 6 — spirtu saturosa Skidruma uztvergjs.
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Spirta tvaiki, pliistot caur pilienu uztvérgju un savienotajcauruli, no-
nak dzesetaja, kur kondens€jas un gatava produkta veida ietek uztvergja.
Pievienojot idens pliismu dzes&tajam, noteikti jaieveéro plismas virziens,
ka noradits shéma, proti, Gdenim japliist no apaksas uz augsu, paaugstinot
aparata darbibas efektivitati.

Visplasak tiek izmantots destilacijas aparats ar spiralveida cauruli
(7. zim). Tas sastav no tvertnes (1), ko nosleédz vaks, kura iemontg&ts termo-
metrs un caurule. Ta savieno tvertni (1) ar spiralveida cauruli, kas atrodas
tvertne (6), caur kuru pliist auksts tidens. Tvertni (1) lidz divam tresdalam
piepilda ar bragu un kars€ lidz bragas virSanai. Kad bragas temperatira
sasniegusi +75 °C, siltuma pievadiSanu samazina un censas panakt varisanos,
pilniba kontrolgjot sildiSanas procesu.

7. zim. Destilacijas aparata ar spiralveida cauruli principiala shéma:

1 —tvertne; 2 — tvertnes vaks; 3 — termometrs; 4 — savienotajcaurule; 5 — spiral-
veida caurule; 6 — tvertne ar aukstu tdeni.

Ar $adas konstrukcijas saméra vienkarsu aparatu stunda var iegat 1-1,5
litrus kandzas. Destilata spirta saturs svarstas no 35° lidz 45°. Sis aparats
ir identisks tam, kur§ redzams pretalkohola biedribas «Ziemelblazmay pa-
gajusa gadsimta sakuma izdotaja gramata «Dzidrais avotsy.

Ieverojami kvalitativaku destilatu var iegiit ar aparatu, kura shéma sniegta
8. Zim&juma, jo taja ieklauta konstrukcija galaprodukta attiriSanai un spirta
koncentracijas paaugstinasanai. Aparats sastav no tvertnes (/), termometriem
(2), caurules (3), kas pasarga no straujas spiediena paaugstinasanas, caurules
(4), papildu tvertnes (3), dzesétaja (6) un gatava produkta uztvergja (7).

Stradajot ar $adu aparatu, vispirms uzkarsé Gideni papildu tvertng (5),
pec tam bragu (tvertné /) un sak destileSanu. Spirtu saturoSie tvaiki plust
caur papildu tvertni (5), kura Gdens uzkarséts Iidz +80-82 °C temperattrai.
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SALDAIS AVENU DEGVINS

Ar tiram, parlasitam aven&m piepilda pudeli vai burku, parlej ar stipru
pasdarinato degvinu, lai Skidrums tik tikko nosegtu ogas. 3 dienas tur saulai-
na vieta (uz loga). P&c tam degvinu nolej un atseviski sagatavo strupu. Uz 1 1
degvina — 200 g cukura un 200 g tidens. Udeni ar cukuru uzkarsg Iidz vir$anai
divas reizes, riipigi nosme] putas un Ieénam, pastavigi maisot, degvinu caur
specialu filtru ielej karstaja strupa. Filtrs sastav no piltuves, kura ielikta vates
kartina, uz tas smalkas bérza oglites, kas parklatas ar flanela audumu. P&c
tam caur tadu pasu filtru visu maisijumu salej pudel€s un lauj dazas nedélas
nostadinaties. Tad loti uzmanigi (vislabak ar gumijas caurulites palidzibu),
lai degvinu nesadulkotu ar nosédumiem, to parlej cita pudelg.

Tada pasa veida sagatavo arT citus saldos degvinus.

SALDAIS DEGVINS AR KRUSTNAGLINAM

8 g krustnaglinu, 2 g kanéla, 2 g citrona mizinu, 1 litrs stipra pasdarinata

degvina.

Sastavdalas sasmalcina ne 1pasi sikos gabalinos un parlej degvinu. P&c 3
nedeélam rikojas tapat ka ar avenu degvinu.

SALDAIS PIPARMETRU DEGVINS

30—40 g kaltetu piparmétru, 1 [ stipra pasdarinata degvina.

Piparmétram parlej degvinu. P&c 3 nedélam rikojas tapat ka ar avenu
degvinu.

SALDAIS ANISA DEGVINS

20-30 g anisa, 1 g kanéla, 1 g krustnaglinu, 3 g citronu mizinu, 1 [ stipra
pasdarinata degvina.
Sastavdalam parlej degvinu. Viss pargjais tapat ka ieprieks.
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